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L’agroalimentare
sostenibile
vaacaccia
dinuovi profili

CentoGli Istituti tecnicisuperiori (Its)sono
oggial centrodell’attenzione del mondoin-
dustriale epolitico delnostro Paese.Natiuna
decinadiannifa,oggigliIts restituiscononu-
meri importanti in terminidi occupazione:
oltre l’80%degli studentidiplomati trovaun
lavoroenellaquasitotalità deicasi l’impiego
è coerentecon il percorsodi studio (con sta-
ge in aziendae anche all’estero) svolto nel
bienniodi corso.Un successochetrova una
delle leve principali nellostrettolegamecon
leimpreseei diversiterritori. In questoconte-

sto siinserisce il nuovo corsoIts in “ Foodsu-
stainability (nuovi saperiper l’agroalimenta-
re), cherappresentaun’opportunitàdi spe-
cializzazione e di approfondimento dei temi
crucialidellasostenibilitàapplicataall’agroa-
limentare e a trovare lavoro nelle realtà del
settoreprimario, comeaziendeagricole,op-
pure imprese di trasformazione, società di
consulenzaoenti certificatori.

Questo corsoha l’obiettivo di formare dei
tecnici superiori per lasostenibilitànelsetto-
re alimentare,occupandosidiecocompatibi-
lità deiprocessiproduttivi ediimprontaeco-
logica di prodotto,Avendo unaconoscenza
profonda dellematerieprime, dellaloro pro-

venienza, delle tecnichedi coltivazionee di
allevamento pergarantire laqualitàdel pro-

dotto finale edellasuasostenibilità. Poi,pro-
muovendo efavorendo ladifesadell’ambien-
te, ricorrendo a tecnicheetecnologiefinaliz-
zate aridurreglisprechi energeticiedi risor-
senaturali, nonchéalimentari.

Il corso(co-finanziato) haduratadiduean-

ni (daottobre2022aluglio 2024)esaràsvolto
a Bologna per complessive 2.000ore, delle
qualiben800di stagesulcampo.Acurarnela
realizzazioneèCentoform srl di Cento,ente
di formazione accreditatodallaRegioneEmi-
lia-Romagna, chedaannisioccupa dellarea-

lizzazione di percorsi formativi finalizzati al-
la valorizzazionedellafiliera biologicaedella
sostenibilitàambientale.Collaborano dialtri
partner, fra i quali Federbioservizi, Ruralset,
Future Food Institute, FondazioneGolinelli
e il laboratorio di ricerca Terra& AcquaTech
dell’Universitàdi Ferrara.

Periscriversiserveundiploma discuolasu-
periore. Quota di partecipazione 200euro.
Le iscrizioni sonoapertefino al 14ottobre,
per informazioni e iscrizioni telefonare allo
051.6830470o348.4065169,oppure mailase-
dedibologna@ itstechandfood.it o,ancora,vi-
sitando il sitowww.itstechandfood.it. .
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