
Tech& FoodAcademy I laboratori per gli studenti delcorsodi FoodDevelopment

Its, una formazioneinnovativa
con la FondazioneGolinelli

Gli
studenti Its Te-

ch& Food Acade-

my sono stati
ospiti di Fonda-

zione Golinelli, a Bologna,
ente partner dei corsi, per
svolgere attività di labora-

torio, analisie design thin-

king. Una collaborazione
che rafforzail legametra le

due realtà legate alla for-

mazione dei giovani e al-

l'innovazione, con uno
sguardo rivolto alle nuove
tecnologie e ai saperi più
avanzati.
Sono tre i laboratori che gli

studenti del corso Its di
Food Development hanno
svolto sotto la guida degli
espertidi FondazioneGoli-

nelli - due ospitati aOpificio

Golinelli e uno aParma- ci-

mentandosi in analisi, pro-

grammazione e design thin-
king. In un primo momento
i tutoregli espertidella Fon-

dazione bolognese hanno
messo alla prova i gli stu-

denti, proponendogliun la-

boratorio di tecnologia,gra-

zie al quale hanno potuto
imparare le basi della pro-
grammazione ecostruire da

zeroun pHmetro - strumen-

to elettronico utile per mi-

surare il pH - attraverso l'u-

tilizzo della tecnologia Ar-

duino. Fondamentaleèsta-

ta la possibilità di lavorare in
gruppoe cooperareper rag-

giungere l'obiettivo. La se-

conda giornataaBologna ha
visto i ragazzi di Its Te-

ch& Food Academy impe-

gnati in laboratorionell'am-
bito del modulo «Formula-

zioni alimentari e studio di
prodotti funzionali e saluti-

stici » in cui hanno appro-

fondito la conoscenza di
uno specificoenzima, stu-

diandone struttura, ruoli e
caratteristiche.Infine, sono
state due le giornate di tra-

sferta degli espertidi Fonda-
zione Golinelli alla sede Its
Tech& Food di Parma dedi-

cate alDesignThinking, me-

todologia didattica che se-

gue l'approccio dell'«impa-

rare facendo». Il workshop
legato a questaattività si è
sviluppato attraverso la pro-
gettazione di una soluzione
apartireda unasfida forma-

tiva, al fine di allenare alcu-

ne competenze trasversali
che saranno utili agli stu-

denti nei futuri contesti la-

vorativi. «La collaborazione
con FondazioneGolinelli -
afferma FrancescaCaiulo,

direttrice di Its Tech& Food
Academy - aggiunge valore a
tutta la nostrapropostafor-

mativa. Con questapartner-
ship andiamoa coniugare le
scienzedellavita all'alimen-

tazione, portandoneinostri

piani di studio sviluppo tec-

nologico, innovazione, ri-
cerca scientifica. Its Te-
ch& Food operaoggi alivello
sovra territoriale, rappre-

sentando la vocazione
agroalimentare della nostra
Regione. Graziea collabora-

zioni come questa riuscia-
mo ad agire non solo come

centri di competenze,ma
andiamoanchea disegnare
le professioni,di areaagroa-

limentare, del futuro».

«Le attività svolte insieme a
Its Tech& Food Academy -
dichiara Eugenia Ferrara,
vice direttrice di Fondazio-

ne Golinelli - sono state
un'occasionedi diffusione
della cultura scientifica tra i
giovani del territorio e, al
tempo stesso, un'opportu-

nità per fornire una chiave
di lettura di ciò che gli acca-

de intorno. Siamo felici di
constatareche la collabora-

zione abbia stimolato nei
giovani partecipanti curio-

sità, passioneepensiero cri-

tico, ponendosi come
un'opportunità non solo di
apprendimento ma anche
di dialogo». «Fondazione
Golinelli - evidenzia Grazia
Leone, coordinatrice del
corso di food Development

- mette adisposizione labo-

ratori all'avanguardia,per-
sonale altamentequalifica-
to e affrontatematicheper-

tinenti e approfondite che
toccano da vicino non solo il
corso diFood Development,

ma anche gli altri percorsi
proposti dalla Fondazione
Its Tech& Food Academy».

r.u.
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 29

SUPERFICIE : 23 %

PERIODICITÀ : Quotidiano


DIFFUSIONE : (23887)

AUTORE : N.D.

6 giugno 2023



Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 29

SUPERFICIE : 23 %

PERIODICITÀ : Quotidiano


DIFFUSIONE : (23887)

AUTORE : N.D.

6 giugno 2023


